
Vom Schwein
HOLZFÄLLERSTEAK 10,80 €

mit Kräuterbutter

HOLZFÄLLERSTEAK 11,80 €
mit Röstzwiebeln

HOLZFÄLLERSTEAK 11,80 €
mit Pfefferrahmsoße

Vom Rind
RUMPSTEAK 15,50 €

mit Kräuterbutter

RUMPSTEAK 16,80 €
mit Röstzwiebeln

RUMPSTEAK 16,80 €
mit Pfefferrahmsoße

RUMPSTEAK TOSKANA 16,80 €
mit Tomaten-Kräutersoße

Alle Steaks servieren wir nach Ihrer Wahl mit Pommes Frites,
Röstkartoffeln, Grillkartoffeln, Reis oder Nudeln. Zu allen Steaks
servieren wir einen Beilagensalat.

Schnitzel
CLASS IC 8,80 €

paniert

TOSCANA 10,50 €
mit Tomatensoße und frischen Tomatenstückchen

ZWIEBELSCHNITZEL 10,50 €
mit Röstzwiebeln aus der Pfanne

GÄRTNERIN 11,80 €
mit Brokkoli, Soße Hollandaise und Käse überbacken

HAWAI 10,50 €
mit Ananas, Currysoße und Käse gratiniert

KRÜSTCHEN 10,50 €
mit Käse überbacken und Spiegelei

CHAMPIGNON 10,50 €
mit Rahmsoße, zubereitet aus frischen Champignons

Alle Schnitzelvarianten servieren wir nach ihrer Wahl mit Pommes
Frites, Röstkartoffeln, Reis oder Nudeln. Zu allen Schnitzelgerichten
servieren wir einen Beilagensalat.

Hähnchenbrustfilet
CHAMPIGNON 12,50 �

mit Rahmsoße, zubereitet aus frischen Champignons

TOSKANA 12,50 �
mit Tomaten-Kräutersoße

HAWAI I 12,50 �
mit Ananas, Curry-Hollandaise und Käse gratiniert

Alle Geflügelgerichte servieren wir nach ihrer Wahl mit Pommes
Frites, Röstkartoffeln, Reis oder Nudeln. Zu allen Geflügelgerichten
servieren wir einen Beilagensalat

Fisch
FISCH-GRILLTELLER 16,80 €

Dreierlei Fischfilet mit Krabben und Dip’s, 
knusprigen Kartoffelschnitzen und Salatbouget

SCAMPI-SP IESSE 14,80 €
in Kräuterbutter gebraten mit Reis und Beilagensalat

LACHSF ILET-STEAK 14,50 €
natur gebraten mit Röstkartoffeln und Beilagensalat

Regionales –
gefüllte Miniklöße 

KLASS ISCH – Füllung: Rinder- und Schweinehackfleisch, 
Brötchen, Kräuter, Gewürze

mit Specksahnesoße und Salat 9,80 €
mit Specksahnesoße und Apfelmus 8,50 €

VEGETARISCH – Füllung: Brötchen, Kräuter, Gemüse, 
Gewürze

mit Buttersahnesoße und Salat 9,80 €
mit Buttersahnesoße und Apfelmus 8,50 €

Vorspeisen
KNOBLAUCHBRÖTCHEN 2,50 EUR
KRABBENCOCKTAIL 8,50 EUR

mit Toast und Butter

RÄUCHERLACHS MIT

KARTOFFELPUFFER 8,50 EUR
und feinem Schmand

CARPACCIO VOM RIND 11,50 EUR
serviert mit Kräuterpesto und Toast

SERANOSCHINKEN 10,50 EUR
mit Kräuterpesto, Tomate, Zwiebeln, 
Oliven, Peperoni, Toast

KRABBEN IN ÖL 6,80 EUR
mit Knoblauch und Toast im Ofen gebacken

GEGRILLTER FETA 6,80 EUR

Hausgemachte Suppen
G U L A S C H S U P P E 4,50 EUR

aus reinem  Rindfleisch mit Brot serviert  
und pikant  gewürzt

ZWIEBELSUPPE 3,80 EUR
nach französischer  Art,  mit Käse überbacken

HUNSRÜCKER
KARTOFFELCREMESUPPE 3,80 EUR

mit  Sahne  und Brotcroutons

Salate
klein groß

ITAL IEN ISCHER SALAT 6,80 € 8,80 €
Blattslalate mit Kochschinken, Käse, Ei, 
Tomaten, Gurke und Zwiebeln

… mit Thunfisch 7,50 € 9,50 €
HIRTENSALAT 7,50 € 9,50 €

Blattsalate mit Feta, Zwiebeln, Gurken, 
Paprika, Tomate und Oliven

FEINSCHMECKERSALAT 7,50 € 9,50 €
Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet natur, 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Paprika

BAUERNSALAT 7,50 € 9,50 €
Salat nach Art des Hauses, mit gebratenen Kartoffeln 
und Schinkenwürfeln

SCHLEMMERSALAT 8,50 € 9,80 €
Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet, Kartoffelpuffer und
Schmand, Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln

ST.  TROPEZ 8,50 € 9,80 €
Blattsalate mit Shrimps, Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, 
Gurken, Ei, Spargel und Paprika

U N S E R E D R E S S I N G S :  Thousand Islands, Joghurt-Sahne, 
Essig-Öl-Vinaigrette

Pizza
klein groß

NAPOLI 5,00 € 6,80 €
frische Tomaten, Basilikum und Käse

SALAMI 5,50 € 6,80 €
Tomatensoße, Käse und Salami

PEPERONI 5,50 € 6,80 €
Tomatensoße, Käse und Peperoniwurst

SPEZ IALE 6,00 € 7,50 €
Tomatensoße, Käse, Salami, 
Peperoniwurst, Kochschinken und Champignons

HAWAI 6,00 € 7,50 €
Tomatensoße, Käse, Kochschinken und Ananas

DIAVOLO 6,00 € 8,00 €
Tomatensoße, Käse, Peperoniwurst, Knoblauch, 
roter Paprika, Peperoni mild und scharf

ABRUZZO 6,50 € 8,00 €
frische Tomaten, Käse, Artischocken, 
Champignons und Zwiebeln

AGLIO 6,00 € 8,00 €
frische Tomaten, Käse, Peperoniwurst, 
Knoblauch, Champignons und Zwiebeln

AMERICANA 6,50 € 8,00 €
Tomatensoße, Käse, Hackfleisch, Zwiebeln und Dörrfleisch

SOPHIA LOREN 6,50 € 7,50 €
Tomatensoße, Käse, Salami, Kochschinken und Eier

NEPTUNUS 7,00 € 8,50 €
frische Tomaten, Käse, Krabben, 
Thunfisch, Zwiebeln und Oliven

AL SALMONE 7,50 € 9,00 €
frische Tomaten, Käse, Lachsfilet

TONNO 6,50 € 8,00 €
Tomatensoße, Käse, Thunfisch und Zwiebeln

VERDURE 7,00 € 9,00 €
frische Tomaten, Käse, Brokkoli, 
Paprika, Möhren, Champignons und Zwiebeln

Pasta
SPAGHETT I NAPOL I 6,80 €

mit Tomatensoße, Tomatenstückchen und Sahne

SPAGHETT I CON SALSA 8,50 €
mit Tomatensoße, Röstzwiebeln und Dörrfleisch

SPAGHETT I MIT GEMÜSE 9,50 €
Olivenöl, frisches Gemüse und Knoblauch

SPAGHETT I MIT KRABBEN 11,00 €
Olivenöl, Basilikum und Gemüsewürfelchen



Biergarten
an der alten Kastanie

Tiefensteiner Straße 235  |  55743 Idar-Oberstein / Tiefenstein

Telefon: 0 67 81 - 933 70 

Vom Grill

HAUSGEMACHTER

HACKBRATEN (300 g)

8,80  €

LAMM-STEAK mit Kräuterbutter

16,80 €

LAMM-STEAK mit Röstzwiebeln

17,80 €

LAMM-STEAK mit Pfefferrahmsoße

17,80 €

LAMM-STEAK TOSKANA mit Tomaten-Kräutersoße 17,80 €

LAMMKOTELETT mit Grilltomate

18,50 €

ENTENBRUSTF ILET

19,80 €

Alle Steaks servieren wir nach Wahl mit Pommes Frites, Röstkartoffeln, Grillkartoffeln, Reis oder

Nudeln. Zu allen Steaks servieren wir einen Beilagensalat.

Original Idar-Obersteiner

Spießbraten

vom Buchenholzgrill, nach tradtioneller Art gewürzt

SCHWEINENACKEN

11,80 €

SCHWEINEF ILET

17,80 €

ROASTBEEF

19,50 €

ENTRECOTE (auf Anfrage)

21,80 €

Alle Spießbraten servieren wir Ihnen mit Grillkartoffel, Sauerrahm und Rettichsalat
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Z U S A T Z S T O F F E : Salami: Antioxidationsmittel, Konservierungsstoffe; geräucherter Speck: Destrose, Lactose, Antioxidationsmittel, Geschmacksverstärker; Kochschinken: Antioxidations-
mittel, Konservierungsstoff E 250; Käse: Beta Carotin; Sahne: Stabilisator Carragreen; Grillgewürz: Geschmacksverstärker E621; Röstkartoffeln: Grillgewürz; Orangenlimonade
Farbstoff Beta Carotin; Coca-Cola: Farbstoff, Aroma, coffeinhaltig; Coca-Cola light: siehe Coca-Cola + Natriumcyclamat, Acesulfam-K. Aspartam enthält eine Phenylalaninquelle; 
Bitter Lemon: Andioxidationsmittel , chininhaltig; Tonic Water: chininhaltig; Kaffee, Espresso, Milchkaffee, Latte Macciatto, Cococino, Cappuccino: coffeinhaltig

Kaltgetränke
Stilles Wasser 

Natürliches  Mineralwasser

Natürliches  Mineralwasser

Apfelsaftschorle

Orangenlimonade 

Zitronenlimonade 

Coca  Cola

Coca  Cola light 

Tonic Water

Bitter Lemon

Orangensaft

Apfelsaft 

Kaffee – Espresso
Tasse Kaffee

Tasse Kaffee, coffeinfrei

Kännchen  Kaffee

Espresso

Milchkaffee

Latte Macciatto 

Cappuccino

Cococino (heiße Schokolade mit Espresso)  

Heiße Schokolade mit Sahne

Tee von Pure
Schwarzer Tee, Darjeeling klassik

Pfefferminztee

Kamillentee

Früchtetee, Waldbeere

Roibusch mit Karamell

Grüner Tee mit Limone

Biere
B I E R  FA S S F R I S C H

Kirner  Pils

Kirner  Weizen Hell

Kirner  Weizen Hell

Kirner  Radler/Malzschuss/Flieger

B I E R  AU S  D E R  F L A S C H E

Kirner  Pils  Luxe

Kirner  Frei

Kirner Weizen Alkoholfrei

Erdinger Weizen Dunkel

Erdinger Weizen Kristall

Karamalz

Weitere alkohol. Getränke
Weinschorle  trocken 

Weinschorle  mild

Apfelweinschorle

Apfelwein

Weine
W E I S S W E I N E

Michael  Klören –
Laubenheimer  Fuchsen  Riesling  Kabinett

Weingut  Enk –
Laubenheimer Karthäuser Riesling S Goldkapsel

Liebenauer Hof –
Weissburgunder Classic

Weingut Enk –
Grauburgunder Spätlese

Köberle-Kreyer – Gewürztraminer

Jakob Häusser –
Alzeyer Römerberg Huxelrebe

R O S É  U N D  R OT W E I N E

Jakob Häusser –
Spätburgunder Weißherbst

Domaine Casteras-Miele –
V.d.P. d�Oc Merlot

Cantine Lenotti –
Rosso Passo del Vento

Liebenauer Hof: Spätburgunder

Chateau Les Garrigues –Lirac

Jakob Häusser – Dornfelder Classic

Jakob Häusser –
Heimersh. Sonnenberg Dornfelder

Prickelndes
Cuvèe Edelstein – Riesling-Sekt brut
Trocken, feinfruchtiger Sekt von der Nahe, ausgeprägte Riesling-Frucht

Michael Klören: Cuvèe Liss brut
Trocken, traditionelle Flaschengärung, langanhaltende Mousse, Spätburgunder mit Chardonnay
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2,50 EUR 16,50 EUR

21,90 EUR
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